CUADRO RELACION CONCEPTOS BMP MANIPULADORES DE ALIMENTOS

FECHA DE
NOMBRE DEL MANIPULADOR | CARGO/ROL | FECHA DECONCEPTO | TERMINACION DEL
MISMO
TECNOLOGO DE 9/04/2022 8/04/2023
HECTOR LEONARDO MORENOE. | ALIMENTOS
MANIPULADOR DE
LEIDY JOHANA BELTRAN ALIMENTOS 24/11/2021 24/11/2022
MANIPULADOR DE
SEBASTIAN FELIPE AREVALO ALIMENTOS 3/05/2022 8/05/2023
SANDOVAL
MANIPULADOR DE
ANDREA ALVAREZ ALVAREZ ALIMENTOS 24/11/2021 24/11/2022
MANIPULADOR DE 17/01/2022 17/01/2023
DIEGO CRUZ CHINCHILLA ALIMENTOS
MANIPULADOR DE 17/01/2022 17/01/2023
JUAN DIEGO COTRINO ALIMENTOS
MANIPULADOR DE
WILLIMTON STICH ZORRILLA B ALIMENTOS 17/01/2022 17/01/2023
MANIPULADOR DE
ANA TERESA CORONEL ACEVEDO | ALIMENTOS 24/11/2021 24/11/2022
FECHA NOMBRE CARGO/ROL FIRMA
Elaboré ALBA LUCIA } BR
21/08/2022 ARDILAALMEIDA | NUTRICIONISTA !
Aprobé p
WILLIAM BENITEZ| ~ COORDINADOR (M
21/08/2022 LU:QDDm (e




CERTIFICADO

FORMACION EN HIGIENE ALIMENTARIA CON ENFASIS
EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

v CHETED

l NOMBRE: HECTOR LEONARDO MORENO

El Ingeniero de Alimentos certifica que la persona en mencion asistio al Curso de Educacion
Sanitaria, principios Basicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos,
con una Intensidad horaria de (10) horas segun Resolucion N° 2674 de 2013 Capitulo III, Art.
12'y 13 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.

Este documento es personal e intransferible.
Es valido con el Sello del profesional

AR e LS ryy 1
dits Yopid Siorna R

Ingeniero de Alimentos

I C.C: 79.983.151

FECH. EXPED: 09 MAYO 2022

VENCE: 09 MAYO 2023

(TP 25254 - 370202 CNI

CAPACITADOR - Ingeniero de Alimentos
M. P. 25254 - 370202 CND

E-mail: andrus.sierra0329@gmail.com — Cel: 3104264948
NIT: 1105786184 - 1

Escaneado con CamScanner




CERTIFICADO

FORMACION EN HIGIENE ALIMENTARIA CON ENFASIS
EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

[
|

NOMBRE: LEIDY YOHANA BELTRAN.

‘ C.C.: 1.108.120.515

_

} VENCE: 24 NOVIEMBRE 2022 J

} FECH. EXPED: 24 NOVIEMBRE 2021

ElIngeniero de Alimentos certifica que la persona en mencion asistio al Curso de Educacion
Sanitaria, principios Basicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos,
con una Intensidad horaria de (10) horas segtin Resolucion N° 2674 de 2013 Capitulo Il
Art. 12 y 13 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.

Este documento es personal e intransferible.

Es valido con el Sello del profesional

Vg 0
Cf/{ﬂW .%aw/ ffmm 9! ‘
Ingeniero de Alimentos ‘
T.P. 25254 - 370202 CND ‘

Sndras David Gherra Ricaurte 1
CAPACITADOR - Ingeniero de Alimentos |
M. P. 25254 - 370202 CND
E-mail: andrus.sierra0329@gmail.com - Cel: 3104264948
NIT: 1105786184 -1




CERTIFICADO El Ingeniero de Alimentos cerlifica que la persona en mencion asisto al Curso de Educacion |
Sanitaria, principios Basicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos,

FORMACION EN HIGIENE ALIMENTARIA CON ENFASIS con una Intensidad horaria de (10) horas seglin Resolucion N® 2674 de 2013 Capitulo 1ll,
EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Art. 12 y 13 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.
PP - O - - — - Este documento es personal e intransferible.

Es valido con el Sello del profesional

|
NOMBRE: ANDREA ALVAREZ ALVAREZ oy -
C%ulmé .@aw/ OY{IJM(Z Jl
Ingeniero de Alimentos
T.P. 25254 - 370202 CNL

ndrus Dawid Fierra Ricaurte
VENCE: 24 NOVIEMBRE 2022 L CAPACITADOR - Ingeniero de Alimentos
M. P. 25284 - 370202 CND
E-mail: andrus sierra0329@gmail.com - Cel: 3104264948
NIT: 1105786184 - 1

C.C.: 52.928.456

FECH. EXPED: 24 NOVIEMBRE 2021 \




CERTIFICADO

FORMACION EN HIGIENE ALIMENTARIA CON ENFASIS
EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

NOMBRE: DIEGO CRUZ CHINCHILLA

C.C.: 1.233.889.566 ’

FECH. EXPED: 17 ENERO 2022

VENCE: 17 ENERO 2023 =

El Ingeniero de Alimentos certifica que la persona en mencion asistio al Curso de Educacion
Sanitaria, principios Basicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos,
con una Intensidad horaria de (10) horas segun Resolucion N° 2674 de 2013 Capitulo I,
Art. 12 y 13 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.

Este documento es personal e intransferible.

Es valido con el Sello del profesional -

Sndrs Yunid Sorra Y.
Ingeniero de Alimentos
\T.P. 25254 - 370202 CND

CAPACITADOR - Ingeniero de Alimentos
M: P. 25254 - 370202 CND
E-mail: andrus.sierra0329@gmail.com - Cel: 3208117131
NIT: 1105786184 - 1




CERTIFICADO El Ingeniero de Alimentos certifica que la persona en mencion asistio al Curso de Educacion
Sanitaria, principios Basicos de BPM y Practicas Higienicas en Manipulacion de Alimentos,

FORMACION EN HIGIENE ALIMENTARIA CON ENFASIS con una Intensidad horaria de (10) horas segun Resolucion N° 2674 de 2013 Capitulo 1],
EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Art. 12 y 13 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.

RO e e Este documento es personal e intransferible.

Es valido con el Sello del profesional

| P -. N W g
C.C.: 1.233.911.790 1 Ingeniero de Alimentos
? 1.P. 25254 - 370202 CND

NOMBRE: JUAN DIEGO COTRINO M.

FECH. EXPED: 17 ENERO 2022 5
VENCE: 17 ENERO 2023 |otindi N CAPACITADOR - Ingeniero de Alimentos
M. P. 25254 - 370202 CND
E-mail: andrus.sierra0329@gmail.com - Cel: 3104264948
NIT: 1105786184 — 1




CERTIFICADO El Ingeniero de Alimentos certifica que la persona en mencion asistio al Curso de Educacion |
Sanitaria, principios Basicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos.

FORMACION EN HIGIENE ALIMENTARIA CON ENF ASIS con una Intensidad horaria de (10) horas segiin Resolucion N° 2674 de 2013 Capitulo I,
EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Art. 12 y 13 del Ministerio de Salud y Proteccion Social

—_— SRy — Este documento es personal e intransferible.

e £ Es valido con el Sello del profesional
NOMBRE: WILLIMTON STICH ZORRILLA B. ’ 7 7
| C'/{ﬂJm: .([:amﬂ/ "/’mm

Ingeniero de Alimentos
\T.P. 25254 - 370202 CND

CAPACITADOR - Ingeniero de Alimentos
M. P. 25254 - 370202 CND
E-mail: andrus sierra0329@gmail.com - Cel: 3208117131
NIT: 1105786184 - 1

C.C.: 1:019.102:324

FECH. EXPED: 17 ENERO 2022 ] i

VENCE: 17 ENERO 2023 L e e e




J2UUBOSWED UOD OpPeauRds]

]}
Ssarew 3 o OF ~
B - 2
n
:-.;e.-.::.—:: . Q
ARlimenticia -
9 En cumplimiento a la Resclucicn 2674 de 2.013
hace constiar que:
Sebastian Felipe Arevalo Scmdoual
Documento ¢= identidad N° _LO15. 461455
Participa en el: |
PROGRAMA DE CAP, CITACION CONTINUA
EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS
Conforme al capitulo lll articulo 12 educacidn y capacitacion de 10 horas al afo
CRONOGRAMA DE CAPACITACION
MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3
3 Horas 4 Horas 3 Horas
Fecha:  09/05/22 Fecha: __08/06/22 Fecha: _09/07/22
Legislacion Sanitaria res. 26742013+ Microorganismos ¢ Temperaturas de Conservacion
!@Mucdénakamaﬁp.a‘ad&de ¢ Clasificacion d2 miCroorganismes * Escalas de temperalura
SR * Conservacién de los aimentos + Casificacidn de los desechos sdlidos
Shascackin daalimonon + Limgiezay desinfeccidn « Mansic adecuado de basuras
CESIEEPE + Gestén delz documentacidn + Control de plagas
Camtane e contimciisy * Recomendaciones * Précticas higiénicas
Medidas de proteccion A
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? En cumplimienta a la Resolucidn 2674 de 2.0713
hace constar gua!
Johana Paola Cabiativa Beltran
Documenio de identidad H° _35.254.915
Participa en al
PROGRAMA DE CA P‘_ACITACII'..:.'I'N CONTINUA
EM MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS
Confarme al capitula 11l arlicule 12 educacidn p capacifacicn de 10 horas al afkc
CRONOGRAMA DE CAPACITACION
MODULO 1 MODULO 2 MODULD 3
3 Horas d- Horas 3 Haoras
Fecha: OS5S0872Z Fecha: OS5/09722 Focha: O5510022
* Lagishcion Sanitana res 36742012 » Microorganismas +  Temperatums de Consarmckin
= Intreducocn & la maripoiacion o *= Clamhoacn de miomorganismos * Escalas de lempsmbura
"‘""'“"""""_ _ s Conservacicn o los alimentos Clasificacdn de s desochas solidos
- :'.Iaaﬁmv:r.r:'m a3 alimantos  Limpkara y desinipeoiin +  Mansjn acecuade e basums
* Comaminacion da alimanios = Goestitn o la documaentacian = Conirol da plagas

¢ Caltias e contaminacion
& Wecliclas da picdessien

* Aercomerdacianes *  Friclicas higianicas
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